
P l e a s e  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s .  P l e a s e  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s .  

W e  c a n  p r e p a r e  d i s h e s  d i f f e r e n t l y  w h e r e  p o s s i b l e  t o  s u i t  a  r a n g e  o f  d i e t s .  W e  c a n  p r e p a r e  d i s h e s  d i f f e r e n t l y  w h e r e  p o s s i b l e  t o  s u i t  a  r a n g e  o f  d i e t s .  

A l t h o u g h  n o t  l i s t e d ,  s o m e  d i s h e s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  h a v e  c o m e  A l t h o u g h  n o t  l i s t e d ,  s o m e  d i s h e s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  h a v e  c o m e  

i n t o  c o n t a c t  w i t h  s o y ,  g l u t e n ,  w h e a t ,  e g g s ,  n u t s  a n d  d a i r y  p r o d u c t s .  i n t o  c o n t a c t  w i t h  s o y ,  g l u t e n ,  w h e a t ,  e g g s ,  n u t s  a n d  d a i r y  p r o d u c t s .  



V E G E T A R I A N / V E G A N  O P T I O N S  A V A I L A B L EV E G E T A R I A N / V E G A N  O P T I O N S  A V A I L A B L E

  G O C H U J A N G  F R I E D  C H I C K E N   2 6 . 5G O C H U J A N G  F R I E D  C H I C K E N   2 6 . 5

  H O U S E  S A L A DH O U S E  S A L A D  1 7 . 5     1 7 . 5    S T E A M E D  G R E E N SS T E A M E D  G R E E N S  1 7 . 5     1 7 . 5    F R I E S  &  A I O L I  1 6 . 5    T R U F F L E  PA R M E S A N  F R I E SF R I E S  &  A I O L I  1 6 . 5    T R U F F L E  PA R M E S A N  F R I E S  1 9 . 5 1 9 . 5     

S T A R T E R SS T A R T E R S

F O C A C C I A  O L I V E  O I L  &  B A L S A M I CF O C A C C I A  O L I V E  O I L  &  B A L S A M I C  1 8 . 5 1 8 . 5

F R I E D  C A L A M A R I  2 6 . 5F R I E D  C A L A M A R I  2 6 . 5

garlic butter 4   hummus 8  
whipped truffle butter 6

served natural, kilpatrick or tempura  |  1/2 dozen or dozen

  M A R I N A T E D  O L I V E S  1 4 . 5M A R I N A T E D  O L I V E S  1 4 . 5
lemon & garlic

W A R M  B U R R A T A  S A L A DW A R M  B U R R A T A  S A L A D  3 4 . 5 3 4 . 5
burrata, confit seasonal tomatoes, fresh basil, 
olives, herb oil, aged balsamic, grilled focaccia

B A K E D  C A M E M B E R T  2 6 . 5B A K E D  C A M E M B E R T  2 6 . 5
hot honey drizzle, served with focaccia

chipotle aioli
  G A R L I C  P R A W N SG A R L I C  P R A W N S   3 6 . 5  3 6 . 5

olive oil, garlic, chilli, paprika, parsley, grilled focaccia

C R U M B E D  C R A B  C A K E SC R U M B E D  C R A B  C A K E S   3 4 . 5  3 4 . 5
paprika hollandaise, greens, lemon marinated fried chicken, sesame seeds

tossed in gochujang sauce

F R E S H  S E A S O N A L  O Y S T E R SF R E S H  S E A S O N A L  O Y S T E R S  M P M P

S I D E SS I D E S

S E A F O O D  C H O W D E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .S E A F O O D  C H O W D E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
market fish, mussels, salmon, clams, prawns, bacon, seasonal vegetables, grilled bread

N Z  G R E E N  L I P P E D  M U S S E L S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .N Z  G R E E N  L I P P E D  M U S S E L S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
steamed mussels, leeks, cider, chorizo, garlic, cream, lemon wedge, grilled bread
    
B U T T E R E D  P A N  S E A R E D  S C A L L O P S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .B U T T E R E D  P A N  S E A R E D  S C A L L O P S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Seared scallops, manuka smoked bacon, shallots, chives, Pernod cream sauce, grilled bread

P A N  S E A R E D  B L U E  C O D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .P A N  S E A R E D  B L U E  C O D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
lemon & olive oil mash, seasonal greens, hollandaise, lemon wedge

C R A B  &  P R A W N  R I S O T T OC R A B  &  P R A W N  R I S O T T O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
shredded crab meat, soft shell crab, prawns, peas, arborio risotto, parmesan  
 
C H I C K E N  C A E S A R  S A L A D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .C H I C K E N  C A E S A R  S A L A D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
grilled chicken, baby cos, manuka smoked bacon, parmesan crisp, 5 minute egg, croutons

F I S H  &  C H I P S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .F I S H  &  C H I P S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
beer battered tarakihi or blue cod, thick cut chips, tartare sauce, lemon wedge

B R A I S E D  B E E F  C H E E KB R A I S E D  B E E F  C H E E K . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
mashed potatoes, crispy kumara crisps, red wine jus

S L O W  B R A I S E D  L A M B  S H A N K . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .S L O W  B R A I S E D  L A M B  S H A N K . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
mashed potatoes, braised carrots, lamb jus

2 5 0 G  S A V A N N A H  R I B E Y E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 5 0 G  S A V A N N A H  R I B E Y E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
chargrilled 250g ribeye steak, garlic butter, fries, salad garnish

S E A F O O D  L I N G U I N E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .S E A F O O D  L I N G U I N E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
prawns, scallops, mussels, confit garlic, cream, white wine, soft herbs, grilled bread

M U S H R O O M  P A P P A R D E L L EM U S H R O O M  P A P P A R D E L L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
medley of wild mushrooms,  mushroom & herb cream sauce, ricotta, truffle oil

C L A S S I C  C H E E S E B U R G E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  C L A S S I C  C H E E S E B U R G E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      
grilled beef patty, american cheddar, pickles, lettuce, tomato, truffle aioli, potato bun, fries

F R I E D  C H I C K E N  B U R G E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .F R I E D  C H I C K E N  B U R G E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
fried chicken, lettuce, tomato, tomato relish, chipotle mayo, potato bun, fries

3 5 . 53 5 . 5

4 0 . 54 0 . 5

3 9 . 53 9 . 5

5 2 . 55 2 . 5

4 3 . 54 3 . 5

3 8 . 53 8 . 5

4 2 . 5 / 5 2 . 54 2 . 5 / 5 2 . 5

3 8 . 53 8 . 5

4 6 . 54 6 . 5

5 8 . 55 8 . 5

4 6 . 54 6 . 5

3 7 . 53 7 . 5

3 6 . 53 6 . 5

3 6 . 53 6 . 5


